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フィーユ・ブルー 新規取り扱い店舗（カフェ＆レストラン）OPEN＆キャンペーン情報 
 

カフェ＆ミール“Nipapo” 2007年12月12日オープン 

フィーユ・ブルーが飲めるカフェ＆ミールのお店が駒沢公園通りに新しくOPENいたします。その名も“ニパポ / 

Nipapo”。名前の由来は誰かが勝手に考えたニパパとニポポのふたつの神様。ふたつの神がそろって初めて幸せの

象徴になるといわれています。店舗の特徴はお店のオーナーが現役のプロカメラマンである事からフォトスタジ

オやギャラリー的なフリースペースと併設になっていて、店内でも至るところで写真を楽しめる作りとなってい

ます。肝心のメニューは「煮込みハンバーグ」で一世を風靡した銀座・ツキジキッチンの手による本格的な料理

が並びます。有機野菜のみを使う温野菜のサラダや３つの味を楽しめるトリコロールカレー、アジアンヌードル

なども充実し、ランチからディナーまでいつでも楽しめるメニュー構成です。紅茶は熊崎俊太郎指導の元、セイ

ロン、パルフェタムール、マスカットのアイスティーなどを御用意。オリジナルのスィーツとあわせて、おいし

いティータイムを楽しんでいただけます。フリースペースでは紅茶教室などの開催も予定されています。思いた

ったら、家族やカップル、愛犬などペットとの写真撮影もプロにお願いできるなど、いろいろな使い方ができる

駒沢の新しいスポットに注目です。 

 

PhotoStudio+Café＆Meal Nipapo 

世田谷区深沢6-3-14 TEL：03-6426-7993  営業時間：11：30~23：00 

この件に関する連絡先：Wish 03-5758-6768 

 

 

プランタン銀座本館７Ｆ“ビストロ３２１”  

フィーユ・ブルーが飲める銀座のお店の御紹介です。 

今年の 9月にプランタン銀座本館７Ｆにカジュアルイタリアン パスタ＆グリル「ビストロ 321」がオープンしま

した。銀座の夜景が一望できる店内は、女性がおひとりでもくつろげるカウンター席もあり人気です。メニュー

は本格的なイタリアンで、炭火を使ったグリルメニューや、こだわりのオリジナルパスタがおすすめです。ビス

トロ 321 ではオープン以来、フィーユ・ブルーを採用していただき、好評をいただいており、料理の味を壊さず、

食事の余韻を残してくれる紅茶はビストロ３２１の欠かせないメニューとなっています。特にパティシェが作る

本格デザートにはスタッフが相性の良い紅茶を提案してくれます。帰りしなにフィーユ・ブルーをお買い求めい

ただけるように販売も行っています。ぜひ銀座でのお買い物の際に、寄っていただきたいレストランです。 

メニュー例：「パルフェタムール」￥700（HOT）、ティータイム(13:30~17:00)のおすすめ「カフェセット」\1,260 

他 12 月 17 日～25 日 クリスマス特別メニュー\10,500 にもフィーユ・ブルーが組み込まれております。 
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